Dammartin Sur Tigeaux
Semaine du 04/05 au 10/05

Médaillon de surimi

Concombre bulgare L

TAIRIOUE & VISPONIIRU

Convivio

HORS D'GEUVRE MSC mayonnaise . BIO AB Salami
\Déclinaison sans viande ' Taboulé
- Falafels BIO sauce _.
. - . )
PLAT CHAUD LasagnesvbBoFlognalses ffon eRelblane AB Colin pa;\: mfgnquanler
ciboulette
Déclinaison sans viande| | Lasagne de légumes m
PLAT COMPLET Ratatouille BIO AB' Brocolis béchamel
GARNITURE
Emmental BIO Aé’ Retit suis;:eoaux LS Aé' Tomme noire
PRODUIT LAITIER
Créme dessert vanille Flan parisien Fruit frais
DESSERT
Produit de saison Plat contenant du porc 2
5 (LI[&MIAM’ LE CHEF ET SON EQUIPE
¥ Produit issu de I'agriculture biologigue f Préparé dans notre cuisine N . oldks el HAI,TENT
AR % ST UN BON APPETIT !

i‘g Produit Label Rouge m Plat végétarien

]

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Dammartin Sur Tigeaux
Semaine du 11/05 au 17/05

i Concombres BIO cube \-
LIQRSCELLEE creme de ciboulette AB

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

—

Nugget's de poisson Boulettes de veau au
Dosette de Ketchup jus

Chili végétarien BIO

\'
. *
Déclinaison sans viande MmN i ouamng

Haricots beurre

Carottes a la créme

provengale
GARNITURE
Mimolette Petit suis;tleoaux fruits AB’
PRODUIT LAITIER
Fruit frais BIO AB' Paris Brest
DESSERT
Produit de saison - Plat contenant du porc | :
© [LI(&MIAM’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Produit issu de I'agriculture biologique _ W Préparé dans notre cuisine .\ kl’ & \:J(I)\Jugésl:;sgfrr

m Produit Label Rouge

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



HORS D'CGEUVRE

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

S4ENU

Salade de pommes de
terre au pesto

Betteraves vinaigrette

Dammartin Sur Tigeaux
Semaine du 18/05 au 24/05

JEUDI

Salade de chou blanc
emmental mayonnaise

Melon BIO AB

Lasagnes ricotta chévre

Poulet roti LNA FR au

Emincé de pois et blé
sauce normande

Cheeseburger

Pizza au fromage

épinards jus
Omelette nature
PLAT COMPLET Pommes noisettes

Riz créole BIO

AB

Frites au four

Salade verte

Fondu président

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Pont l'évéque AOP

Chanteneige BIO

DESSERT

Produit de saison

A\,

AB

’. Produit Label Rouge

A=\

Compote du jour BIO

Crépe sucrée

Produit issu de I'agriculture biologique

E Plat contenant du porc

%/ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

?

Cake aux pommes

Fruit frais

(LTC&MIAM!

N G
_*

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les vanations d'éffectifs (événements, greves,...}



Convivio

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans viande|

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Produit issu de |'agriculture biologique

’Q Produit Label Rouge
P

Euf dur mayonnaise

Dammartin Sur Tigeaux

Semaine du 25/05 au 31/05

Paté de campagne HVE

Salade de blé a la
provengale

Pasteque BIO

SR

Pavé de poisson blanc
MSC sauce beurre
blanc

Flageolets et haricots
verts

Croustillant fromager

Tomates farcies au jus
(sans porc)

Poisson meuniére MSC
quartier de citron

8rocolis béchamel

Yaourt aromatisé BIO AB

Yaourt sucré

Riz nature

Saint paulin

Madeleines

L

Fruit frais BIO

Plat contenant du porc

7/ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

~ I’
ak

Eclair au chocolat

(LICEMIAM]

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



